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BBQ krilca s krumpirom 

Kečap treba ga puno ovisi koliko
napraviti 
soja sos jedana ili dvije žličice   
Biber jedna žličica 
Med  
Češnjak pola glavice 
Ocat 
Piva 5 ml 
Ljuti umak 
Istopljeni šečer koliko hočeš 
 

umak 

 

Krilca poređajte u pleh,
prelijte ih sosom i
rukama ga dobro
utrljajte. i stavite u rol. 

Treba vam krilca i umak 

Krumpir oljuštite i ispječite na krupnije
komade. Pleh sa prekrivenim dnom
uljem stavite u pećnicu na 220 C,
kada zavrsite sa pripremom krompira
pleh izvadite iz pečnice i začinite ga s
vegetom. 

krumpir 

 

 


